
Vitigno uve rosse

Vinificazione diraspatura, 40 giorni di macerazione, fermentazione spontanea 
senza controllo della temperatura senza solfiti aggiunti

Affinamento 12 mesi in anfora cruda da 800 litri

Grado alcolico 13,5%

Formato disponibile 75 cl

INDIGENO FEUDO ROSSO


